PLAN ANUAL DE DIMINUARE A RISIPEI ALIMENTARE
Anul 2026

Restaurant Dacia - Dacia Dining Buzdu S.R.L.

Intocmit in conformitate cu Legea nr. 217/2016

1. Date de identificare

Denumirea operatorului Dacia Dining Buzau S.R.L.

Cod unic de inregistrare (CUI) 34471010

Nr. Registrul Comertului J2015000369101

Unitate / punct de lucru Restaurant Dacia

Adresa Str. I.C. Bratianu, nr. 9, Mun. Buzau, Jud. Buzau
Cod CAEN 5610 - Restaurante

2. Situatia actuala privind pierderile alimentare

n cadrul unitatii, principalele etape in care pot aparea pierderi alimentare sunt: receptia si depozitarea materiei
prime, prepararea in bucatarie, portionarea si servirea catre clienti, precum si produsele rdmase neconsumate la
finalul zilei.

n anul 2025, unitatea nu a avut pierderi alimentare de raportat, prin urmare nu sunt disponibile date cantitative
pentru un an de referinta. Tncepand cu anul 2026, unitatea introduce monitorizarea sistematica, iar eventualele
cantitati redistribuite sau nevalorificate se inregistreaza intr-un registru de evidenta intern.

3. Masuri concrete de diminuare a risipei alimentare

Conform art. 2 din Legea 217/2016, masurile se aplicd in ordinea ierarhica prevazutd de lege (prevenire la sursa
inaintea neutralizarii). Unitatea aplica minimum doua masuri din ierarhia de mai jos:

® Prevenire la sursa: planificarea achizitiilor si a meniului in functie de consum, gestionarea stocurilor pe
principiul «primul intrat - primul iesit», instruirea personalului.

® Vanzare cu pret redus: comercializarea la pret redus a produselor apropiate de data expirarii / preparatelor
ramase.

o Transfer gratuit catre consumatorii finali: clientii pot lua acasa, gratuit si ambalate corespunzator,
preparatele neconsumate.

Masuri asumate de unitate

Masura aplicata Responsabil

Transfer gratuit catre consumatorii finali — clientii pot lua | Functionar economic / Permanent
acasa preparatele neconsumate, ambalate corespunzator = Sef de sala

(la cerere)

Prevenire la sursa — planificarea meniului si a achizitiilor Sef bucatarie Permanent

dupa consum, gestionarea stocurilor «primul intrat-primul
iesit», instruirea personalului

Vanzare cu pret redus — preparatele si produsele Functionar economic / Permanent
apropiate de expirare sunt oferite la pret redus Sef de sala



4. Obiective

ntrucat in anul 2025 nu au existat pierderi inregistrate, unitatea nu isi stabileste o tinta procentual3 de reducere.
Obiectivul principal pentru anul 2026 este prevenirea risipei prin incurajarea clientilor sa ia acasa preparatele ramase
neconsumate:

® Informarea a 100% dintre clienti, prin afisarea vizibila a posibilitatii de a lua gratuit, ambalate
corespunzator, preparatele neconsumate.

5. Monitorizare si evidenta

Monitorizarea se realizeaza de catre persoana responsabild desemnata in cadrul unitatii. Se tine evidenta tuturor
produselor redistribuite (gratuit sau cu pret redus) intr-un registru de evidenta intern. Frecventa verificarilor:
saptamanal.

6. Declaratie si transparenta

Restaurant Dacia - Dacia Dining Buzau S.R.L. aplica prezentul Plan Anual de Diminuare a Risipei Alimentare in
conformitate cu Legea nr. 217/2016. Planul este aprobat de reprezentantul legal si este publicat pe pagina de internet
a unitatii.



Anexa - Informatie la dispozitia clientului

ROMANIAN DINING - BUZAU

RESTAURANT DACIA

Plan Anual de Diminuare a Risipei Alimentare - conform Legii 217/2016

Impreuna reducem risipa alimentara.

Preparatele ramase neconsumate pot fi luate acasa, gratuit si ambalate corespunzator, la simpla dumneavoastra
cerere.

Vd multumim cd ne ajutati sd protejam mancarea si mediul.




